
 

 

Eine Vorspeise ? 
 

 „Mediterraine“, verschiedene kleine 

 Leckereien aus aller Welt. 

  Eur. 13,501,2 

 Räucherlachs an Kräuterbrot. 

  Eur. 10,50 

 Königinpastete mit „Ragout Fin“. 

  Eur.  9,50 

 

 

Suppe, muß sein. 
 

 Kraftbrühe mit Einlage Eur. 3,50 
 

 Hausgemachte Goulaschsuppe Eur. 4,50 

 

 Zwiebelsuppe „Französische Art“ Eur. 4,50 

 

 Champignoncreme mit Speck Eur. 4,50 

 

 Tomatencremesuppe „Dry Gin“ Eur. 4,00 

  
 

 

 



 

 

  

Kleine Besonderheiten 
 

 „Bauernfrühstück“, Bratkartoffeln, Speck 

 Spiegeleier und Gurke.        

                        Eur.10,50 
 

 

 Hausgemachte Topfsülze mit Remouladen- 

 soße und Bratkartoffeln.  

  Eur. 9,501,2 

 

 „Lückenburger“, eine besondere Sache. 

  Eur. 6,501,2 

 

 Matjesfilet „Hausfrauen Art“, mit Äpfeln, 

 Gurken und Zwiebeln, Bratkartoffeln. 

  Eur. 10,501,2 

 

 Toastteller „Madras“, Hähnchenbrust mit 

  Früchten belegt, Currysoße und Salat, 

  Toast und Butter.  

  Eur. 10,501,2 

 

 „Herrenteller“, kleines Rumpsteak mit 

 Pilzen belegt, Salatumlage und Buttertoast. 

  Eur. 12,50 

 



 

 

„Grünfutter“ 

 

 Salatplatte „Vitaminstoß“, div. Salate mit 

 Thunfisch, Käsestreifen und Schinken, 

 Obst und Dressing. 

  Eur.12,901,2 

 

 Salatplatte „Pyrmonter art“, mit Hähnchen- 

     brust, Früchten und Buttertoast. 

   Eur.13,901,2 

 

  

Ohne Fleisch kein ? 
 

 „Schmanker’l“, gratiniertes Gemüse mit 

 Sc. Hollandaise und Butterkartoffeln. 

  Eur.12,50 

 

 „Gemüseburger“, Gemüseallerlei zwischen 

 Kartoffelpuffern, Sc. Hollandaise und Salat. 

  Eur.13,80 
 

 
 Halbe Gerichte 1,50 Eur Aufschlag.                                                                             Umbestellungen 0,50 Eur. Aufschlag 

 



 

 

Da muß was auf den Teller. 
 

 „Bauernschmaus“, div. Steaks auf Brat- 

 kartoffeln, Champignons, Sc. Hollandaise 

 und Speckböhnchen. 

  Eur.16,50 

 

 Grillteller „Jägerhof“, verschiedene 

 Steaks mit würziger Soße, Pommes-frites, 

 dazu einen bunten Salat. 

  Eur.15,501,2 

 

 Schnitzel „Schweizer Art“, mit Pilzen und 

     Käse überbacken, Röstinchen und Salatteller. 

  Eur.15,50 

 

 „Pfeffertopf“, Filetstreifen mit Pilzen, 

 Zwiebeln, grünen Pfeffer, Spätzle und 

 Salatteller. 

  Eur.15,901,2 

 

 

 

 



 

 

  

 Grillteller „Griechische Art“, div. Steaks 

 mit Zwiebelringen, Tzaziki, Pommes-frites 

 und Salatbeilage. 

  Eur.15,901,2 

 

Hähnchenbrustfilet „Oriental“, mit Früchten und 

Curry, Butterreis und Salatbeilage. 

         Eur.15,501,2 

 

Steakteller „Madagaskar“, Steaks vom Schwein, 

Rind und Geflügel auf Pfeffersoße, 

Reistimbale, Pommes-frites und Salat. 

 Eur.16,90 

 

 Rumpsteak „Landmann“, mit Zwiebel- 

 champignons, Kräuterbutter, Sc.  

 Hollandaise, Pommes-frites und Gemüse. 

  Eur.23,50 

  

 Schweinefilet „Mignon“, mit Pfirsich belegt, 

 Currysoße überzogen, Butterreis und Salat.1,2 

  Eur.15,90 

   
 Gerichte 1,50 Eur Aufschlag.                                            Umbestellungen 0,50 Eur. Aufschlag 

 



    
 

Elefantenohren* 
*(Schnitzel wie zu Paul`s Zeiten) 

 

 Schweineschnitzel “Jäger Art“ Eur. 9,501,2 

 Schweineschnitzel „Zigeuner Art“ Eur. 9,501,2 

 Zwiebelschnitzel Eur. 9,50 

 Schweineschnitzel „Hawaii Art“ Eur. 9,80 

 Schnitzel mit Zwiebelpilzen Eur. 9,80 

  

Beilagen. 

 Kartoffelkroketten Eur. 2,90 

 Herzoginkartoffeln Eur. 2,90 

 Pommes-frites Eur. 2,90 

 Butterspätzle Eur. 2,90 

 Bratkartoffeln Eur. 3,00 

 Salzkartoffeln Eur. 2,50 

 Butterreis Eur. 2,50 

 Gemischter Salatteller Eur. 3,90 

 Buttergemüse Eur. 3,50 

 Sahnesalat Eur. 3,50 

 Speckböhnchen Eur. 3,00 

 
Halbe Gerichte 1,50 Eur Aufschlag.                                            Umbestellungen 0,50 Eur. Aufschlag 

 



 

 

Fischspezialitäten 

„ a la carte“ 

 
 Barschfilet „Deichläufer Art“, in Butter 

 gebraten, Herzoginkartoffeln und Speck- 

 Böhnchen. 

  17,90€ 

 

 Kutterscholle „Finkenwerder Art“, mit Speck- 

 stibbes, Butterkartoffeln und Salatbeilage.  

 

  18,90€ 

 

 Tranchen vom Wildlachs auf Kräutersoße, 

  Gemüsebeilage und Butterreis. 

  19,50€ 

 

 Regenbogenforelle „Müllerin“, mit Buttersoße, 

 Salzkartoffeln und Salatteller 

  17,90€ 
 

 
Halbe Gerichte 1,50 Eur Aufschlag.                                            Umbestellungen 0,50 Eur. Aufschlag 

 

 

 



 

 

 

            Vielleicht 

       neue 

       Matjes? 
 

    Matjes „Hausfrauen Art“, mit einer 

    Soße aus Gurken, Zwiebeln und Äpfeln,  

    dazu Bratkartoffeln. 

 10,50€ 

 

    „Matjesspektakel“, Matjes in div. 

    Variationen, mit Brot, Butter und Brat- 

    kartoffeln. 

 20,80€ 

 

    Matjes „Satt“, Matjes so viel Sie 

    können, mit Bratkartoffeln und 

    Sauercreme. 

 15,90€ 

 

 

 
 



  

Pfifferling 
nicht Pfefferling 

 
alles um den frischen Pfifferling. 

 

Suppe.  

 
    Pfifferlingrahmsuppe  4,50€ 

 

 

Hauptgerichte. 

 
 

   „Krüstchen“, kleine Schnitzel mit Pfifferlingen, 

   Kartoffelkroketten und Salatteller. 17,50€ 

 

 

   Schweinefilet mit Pfifferlingrahmsoße, Kartoffel- 

   röstie und zartem Buttergemüse. 

 18,50€ 

 

 

   Rumpsteak „Altdeutsche art“, mit Zwiebelpfifferlingen, 

   Bratkartoffeln und Bündelböhnchen. 

 24,50€ 

 

    
 

Halbe Gerichte 1,50 Eur Aufschlag.                                            Umbestellungen 0,50 Eur. Aufschlag 



 

 
 

 

  Wir haben für Sie... 
    Clubräume, Restaurant, Kegelbahn, Hotelzimmer, Tagungsräume, Saunalandschaft, Saal, 

    Biergarten,Grillhütte, Indoorschießsportamlage und vieles mehr..... 

   

                   

 

   Wir machen für Sie... 
      Spezialitätenwochen (Fisch-, Spargel-, Wild-, usw. Wochen) Organisieren von  

      Familienfeiern, Betriebsfesten usw. Urlaubsplanung für Feriengäste, Grillabende, 

      Außer-Haus-Service und vieles mehr... 

 

 

  
 

   Heute ist nicht aller Tage... 

 



 

 

 
 

Lieber Gast, 

 

 

  wenn Sie Informationen über Inhaltsstoffe und Allergene in unseren Speisen 

und Getränken haben möchten, fragen Sie uns oder unsere Mitarbeiter nach 

unserer Allergen- und Inhaltsstoffmappe. Andernfalls geben wir Ihnen eine 

entsprechende mündliche Auskunft.  

 

 

 Vorsichtshalber weisen wir unsere Allergien und  

Unverträglichkeiten  betroffenen Gäste ergänzend darauf hin, dass unsere 

Speisen und Getränke durch Kreuzkontamination Spuren von Allergenen 

enthalten können. 

 

 

Familie Lücken und Mitarbeiter 
 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

„Etwas Süßes“? 
 

Gemischtes Eis mit Sahne. 

4,50€ 

 

Vanilleeis mit heißen Kirschen 

oder Schokosoße. 

6,00€ 

 

„Früchtebecher“, gemischtes Eis 

mit frischen Früchten. 

5,50€ 

 

Warme gefüllte Schokokuchen, mit 

Nusseis und Sahnehaube 

6,50€ 

 

„Apfelküchlein“, gebackene Äpfel mit 

Schokosoße und Vanilleeis. 

5,90€ 
 

 


